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Inicio Proceso de Taza de la Excelencia

Sefores
Productores, Beneficiadores, Exportadores, Torrefactores y Comerciantes de Café

Estimados sefores:
Reciban un cordial saludo de parte del Instituto del Café de Costa Rica (ICAFE).
A solicitud de la Asociacion de Cafés Finos de Costa Rica (SCACR), hacemos del conocimiento del

Sector el inicio del proceso del certamen de Taza de la Excelencia (Cup of Excellence) para selec-
cionar el mejor café de Costa Rica de la cosecha 2022-2023.
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21 de abril, 2023

Inicia proceso de Taza de la Excelencia para seleccionar el mejor
Café de Costa Rica de esta cosecha 2022-2023

Sefiores:
Productores, Beneficiadores, Exportadores, Torrefactores y Comerciantas de Café

Estimados Sefiores:
Reciban un cordial saludo de parte de la Asociacidon de Cafés Finos de Costa Rica (SCACR]).

Ya inicid el proceso para seleccionar los cafés que participaran del certamen de Taza del
Excelencia (Cup of Excellence) 2023.

» Taza de la Excelencia es un programa internacional que busca premiar los mejores
cafés de especialidad en el mundo.

e  Un panel de catadores profesionales nacionales e internacionales seleccionaran los
mejores cafés de nuestro pais.

e r£ste afio, las cataciones internacionales regresan a su modalidaod presencial luego
de varios afios de pandemia.

La subasta de Cup of Excallence s un certamen de cafés de espeacialidad que busca premiar
los mejores cafés de cada cosecha en diferentes paises productores, incluidos Costa Rica.

En muestro pais esta competencia es uno de los ewventos mas esperados para el sector
cafetalero nacional, ya que los lotes seleccionados tienen una gran exposicion a niwvel
mundial abriendose paso en mercados que valoran y reconocen con precios de subasta, los
cafés de especialidad.

Fechas importantes:

Recepcion de muestras: 24 al 27 de abril
Pre-seleccién: 2 al & de mayo

MNacionales: 22 al 25 de mayo

Internacionales: 29 mayo al 2 de junio

Ceremonia de Premiacion con productores: 2 de junio
Subasta electronica: juewves 6 de julio.
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Procesos para la seleccion

1. El proyecto inicia con una pre-seleccion de los cafés mediante cataciones con un
panel de jueces catadores costarricense. (2 al 6 de mayo). Clasifican aquellos cafés
con puntuaciones igual o mayor a los 86 puntos, sobre 100.

2. Lasepunda etapa continda con las cataciones nacionales, de nuewvo a cargo del panel
de jueces costarricenses. (22 al 25 de mayo).

3. A partir de esta seleccion, solo 40 cafés con puntuaciones arriba de los 86 puntos o
mas, pasaran a la etapa de cataciones internacionales.

4. Los cafés clasificados seran catados por reconocidos catadores internacionales
durante la etapa final del proyecto. (29 de mayo al 1 junio).

5. La ceremonia de premiacion se realizara el viernes 2 de junio.

. Solo 30 cafés llegaran a ser subastados, todos ellos con una puntuacion minima de
87pts. (Subasta 6 de julio)

“El impacto que ha tenido el proyecto Taza de la Excelencia a travez de los afios es inmeanso
y beneficia a toda la industria de Café de Costa Rica. Estos impactos los vernos en términos
de mayor calidad, infraestructura de la calidad, profesionalismo en la cadena de valor e
innowvacion. El esfuerzo y compromiso de nuestros productores nos lleva siempre a marcar
nuevos records dentro del proyecto mas reconocido, a nivel mundial, de cafés de
especialidad " dijo, Moelia Villalobos, Directora Ejecutiva de la Asociacion de Cafés Finos de
Costa Rica.

La actividad es organizada por la Asociacion de Cafés Finos de Costa Rica (SCACR) ente
representante de la organizacion la Alianza para Café de Excelencia (ACE) y es posible
gracias al patrocinio del ICAFE, SMS Specialty, J&B Internacional, Panamerican Coffee, Yara
Costa Rica, The Coffee Source, Plastico Tico, Black Gold Specialty Coffes, Coricafé, Grain
Pro Costa Rica, LA EVA, Oxcart Café Imports y Faciteck.

Mas informacion al correo electrdnico: info@sca.cr o al teléfono 2220-0685
Sin otro particular, se despide;
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MNoelia Villalobos Soto
Directora Ejecutiva
SCACR

Atentamente,

Original firmado

Gustavo Jiménez Elizondo
Director Ejecutivo




