INSTITUTO DEL CAFE DE COSTA RICA CIRCULAR# 2720
San Pedro, Barva, Heredia, Costa Rica 03 de siembre, 2018

) INVITACION FERIA
SEUL INTERNACIONAL CAFE SHOW, 2018

Sefores:
Beneficiadores, Exportadores, Torrefactores, Productores y Comerciantes de Café.

Estimados sefiores:

Reciban un saludo cordial de parte del Instituto del Café de Costa Rica, ICAFE.

El Instituto del Café de Costa Rica tiene el agrado de invitarles a participar en la 17th.
Edicion de la Feria Seoul Int’l Cafe Show, a celebrarse del 8 al 11 de noviembre del
2018, en la ciudad de Sedul, Corea del Sur.

Como parte de sus actividades de promocidon y posicionamiento en mercados

internacionales, Café de Costa Rica contara en esta feria con un stand, a realizarse dentro
del marco de la feria.

Feria: Seoul Int'| Cafe Show

Periodo: Del 8 de 11 de noviembre, del 2018
Lugar: Coex Hall A, B, C,D Seoul, Corea del Sur
Organiza: EXPORUM

INFORMACION SOBRE LA FERIA Y EL STAND

Durante 16 afios y desde su nacimiento, Seoul Int’l Cafe Show se ha ido consolidando
como uno de los eventos mas grandes de Asia, en temas de café, té, postres y de la
industria del café, en general.

En el 2018 Cafe Show contara con un area de exhibicion de 37.007 metros cuadrados, en
donde se esperan 600 exhibidores, provenientes de mas de 40 paises, entre ellos
importadores, exportadores, retailers y brokers de café, asi como representantes de la
industria alimentaria, infraestructura, servicio y prensa internacional, asi como un
aproximado de 150.000 visitantes, que iran a Seul desde 80 paises del mundo, en
promedio, se esperan 7 mil asistentes mas que el afio anterior.

Café de Costa Rica contard con un stand de 27 metros cuadrados. En el mismo se
realizara intercambio de informacién y promocién de nuestra actividad cafetalera, se
tendr4 degustacion de café de las ocho regiones productoras y contaremos con baristas
para la preparacion de espressos y cappuccinos.



REUNIONES CON COMPRADORES DE CAFE DE ESPECIALIDAD:

Continuando con nuestro plan estratégico para alcanzar a compradores de café,
estaremos programando reuniones de negocios entre compradores Yy los
productores/exportadores que nos acompafien ala gira, por lo tanto es de vital importancia
saber si usted esta interesado en realizar este viaje, una vez que tengamos los candidatos
empezaremos a organizar puntualmente la agenda de visita de las reuniones.

¢, Como participar en las reuniones?: debe llenar el formulario que se adjunta a este
comunicado, posteriormente nos pondremos en contacto para ampliar toda la informacion.

Por favor tomar en cuenta que el formulario se debe enviar por correo electrénico a la
direccion de rmena@icafe.cr con fecha limite del 17 de Setiembre.

Coordinacion de reuniones: el ICAFE en conjunto con PROCOMER estara coordinando
las reuniones con compradores.

Los gastos: todos los gastos (transporte, hospedaje y alimentacion) seran cubiertos por
el interesado.

MAS INFORMACION SOBRE LA FERIA Y SITIOS DE REGISTROS

Esta Feria ademas realizara las siguientes actividades:

e Campeonato Nacional de Baristas
e [Forosy seminarios

Para mas informacion sobre la feria puede ingresar al sitio web: www.cafeshow.com.

En el siguiente enlace puede reservar el espacio de participacion segun su conveniencia,
a diferente de otros este afio el ingreso es de paga.

https://www.cafeshow.com/e ng/visitor/visitor regis.asp

ENVIO DE MUESTRAS DE CAFE
El Instituto les motiva a enviar muestras de café verde a la feria en Corea. Realizarlo
enviando 1.8 kg por lote, con un maximo de 3 lotes por compafiia u organizacion. Debido
a restricciones de envio, tendremos un limite para la recepcién de muestras de café verde.

Cada envio debe cumplir las siguientes caracteristicas:

Tamaro de Muestra: 300 grs.
6 muestras de 300 grs. (1,8 Kgs), de un solo lote.
Cantidad de Muestras por De cadamuestra enviada se catara una parte con
lote (maximo 3 lotes por base en elprotocolo de Cafés Especiales. Estaran
compafia): participando las muestras con notas superiores a
80 puntos.



mailto:rmena@icafe.cr
http://www.cafeshow.com/
https://www.cafeshow.com/eng/visitor/visitor_regis.asp

Presentacion: Café oro, preparacion EUROPEA
Laminado con o sin valvula, debidamente
identificado con una calcamonia o sticker con la
siguiente informacion:
o Cafe Show 2017
Company:
Contact:
Phone:
Email:
Origen:
Type: SHB, HB, MHB, etc.
El interesado puede enviar también material
promocional impreso, gue considere de apoyo.
Unidad de Control de Calidad (Catacion) con el
Sefor Esdras Vega, Tel: 2260- 1864 en ICAFE
400 metros Norte de la Iglesia de San Pedro de
Barva de Heredia.
La entrega de las muestras tiene como fecha
Fecha limite limite el miércoles 26 de setiembre del 2018, a
las 12 medio dia.

Empaque:

Material de apoyo:

Enviar muestras a:

Se adjunta protocolo para la valoracién de las muestras del Centro de Investigaciones del
Instituto del Café de Costa Rica.

Atentamente,

Original firmado.

Ing. Ronald Peters Seevers Gustavo Gonzalez M.
Director Ejecutivo Gerente de Promocion



oolcafe

Irehans dal Coate op Corle Akea

Caffe de
Costa Rica

GIRA COMERCIAL A KOREA
FERIA CAFE SHOW 2018

& al 11 de Noviembre del 2018

Estoy interesado en partipar en la feria Café Show 2018, por lo tanto pido

se me incluya como parte del grupo que estara viajando.

Datos del solicitante

Mombre del participante:

Comparfiia:

Cargo que desempefia:

Tel: Conmeo electronico:

Mota: Favor remitir esta informacion por correo electronico a rmena@icafe.cr
Fecha limite para recibir solicitudes: 17 de Setiembre del 2018 a las 12:00 m.d

CAFE Telefono (S06) 2243- 7363 Apdo. 31-1000 Jose



wicaft

Instituto del Café de Costa Rica

Unidad de Control de Calidad
Centro de Investigaciones en Café

Protocolo para el uso de Muestras de café Oro y Tostado
a emplear por la Gerenda de Promocion
del Instituto del Café de Costa Rica

Justificacion

Con el objefivo de asegurar la optima calidad del café que se exhibe en los stands de
Café de Costa Rica, en las diferentes ferias intemacionales en las que se participa
representando al sector cafetalero nacicnal, se ha definido el siguiente procedimiento
de control de calidad, que redne las condiciones minimas que debe presentar un café
de Costa Rica, de manera que el presfigio de nuestro “grano de oro” se asegure en
todo momento.

Procedimientos de laboratorio para anilisis de Calidad

Con antelacion a la celebracion de la feria, el interesado debera enviar para su
analisis al Laboratorio de Catacion del Centro de Investigaciones del ICAFE
(CICAFE), ubicado en Barva de Heredia, una muestra representativa del lote a
emplear, cuyo peso sera de 300 gr. Los resultados que se oblengan se estaran
remitiendo a la Gerencia de Promocion en un fiempo maximo de cinco dias habiles,
una vez ingresada al laboratorio.

dentificacion de la muestra:
afe Show 2018

Nombre de la empresa

Direccion

Teléfono

Fax

Direceion electronica

Persona contacto o responsable de la preparacion

Las muestras podran ser enviadas en las presentaciones Oro y Tostado grano entero,
para este Gffimo caso las especificaciones de tueste deberan incluirse en el empagque
(tueste claro, medio y oscuro).

Variables de Calidad a ser evaluadas

1. Café oro
1.1 Contenido de Humedad
La muestra debe ubicarse en un rangao del 10 al 12 por cienfo de humedad
1.2 Tamaiio del grano

La misma debera ser retenida en un_70 % sobre la malla o zaranda de 17/64 y no
mas de un 5% bajo zaranda 15/64

13 Colory olor

El café debera presentar una coloracion verde o verde azulado, libre de olores
exfrafios

2, Café Tostado
21 Descripcion de tueste

El empaque o etiqueta debera indicar el fipo de tueste (claro, medio, medio oscuro
¥ 03cUro)_para su respectiva validacion

2.2 Uniformidad de tueste

La misma debera obedecer a un buen procedimiento de clasificacion mecanico,
preferiblemente que no presente combinacion de tamarios de grano inferiores a
zaranda 15, orejas, granos quebrados en el proceso de trillado y_quakers (pardos
0 amarillos)

2.3 Molienda

Los tipos de molienda comUnmente empleados son; fino, medio y grueso, estos se
definen en funcion de la preparacion o uso del café (coffe maker, prensa francesa)
por lo que aceptamos como validas estas fres presentaciones, siempre y cuando la
taza este limpia y que manifieste frescura tras el proceso de empaquetado.

24 Empaque

En este caso los interesados en enviar muestras de café debidamente empacadas
desde su empresa deberan de igual forma enviar una muesfra que represente el lote.
Un criterio adicional a la calidad de |a taza es que debera cumplir a cabalidad con lo
establecido en el Codex Alimentarius (Higiene de los Alimentos) en su apartado de
Efiquetado, Articulo 9.3 Segunda Edicion, del Programa Conjunto FAQ/OMS sobre

MNormas Alimentarias. El mismo dice; Los alimentos preenvasados deberan ser
efiquetados con instrucciones claras que permitan a la persona siguiente de la cadena
alimentaria manipular, exponer, almacenar, y ufilizar el producto de manera inocua.

25 Hiquetado:

Se define necesario que el producto sea 100% puro, nombre de la marca, Café de
Costa Rica, # de lofe, fecha de empacado, fecha de caducidad, método de
preparacion de a behida, tipo de tueste si desea, presentacion (grano enfero o malido,
recomendaciones de almacenamiento, peso nefo del producto g o Kg.

De no cumplir con cualquiera de los aspectos anteriores, se considerara Producto No
conforme, ya que nos exponemos como Pais, exportador que cumple con normativas
Internacionales.

3. Producto No Conforme

La Unidad de Control de Calidad descartara aquellas muestras que presenten
defectos en la taza, informandolo asi al interesado v a la Gerencia de Promocian.
Dichas muestras seran custodiadas por un periodo maximo de dos semanas.



